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Atividade Il — Articulagdo e¢ encaminhamentos aos servigos de outras politicas publicas
setoriais ¢ demais Orgdos do Sistema de Garantia de Direitos

Beneficiarios: 210 Acolhidos.

Profissionais envolvidos: Assistente Social, Psicologo.

Objetivo: Promover o acesso aos servigos de politicas publicas ¢ demais Orgdos do SGD.

Descrigdo Detalhada:
Sdo referentes a articulagdo com a Rede, de Saiude, Ministério Publico, Defensoria, dentre

outros. Vale lembrar que, faz-se necessario a articulagdo e parceria entre as politicas publicas
municipal, estadual e nacional para alcancar éxito.
Metodologia:
1. Encaminhamento ¢ acompanhamento de saude nas unidades basicas proximas e
também nas especialidades que se fagam necessarias a cada acolhido;
2. Acompanhar a carteira de vacinagdo da crianga e/ou adolescente, garantindo a
continuidade das vacinas. dentre outras questdes que se fagam necessario:

3. Encaminhamento para retirada de documento, quando necessario.

Atividade III: Assembleia

Participantes: Acolhidos da Unidade
Carga Horaria: 01 vez por més ou sempre que necessario
Profissionais envolvidos: Assistente Social, Psicologo, Coordenadores ¢ Gestor

Metodologia: Atividade de interagdo pautada em discutir demandas, agdes ¢ avaliar rotina da
Unidade. Respeitando as orientagdes de afastamento e evitando aglomeragdes, sendo uma
roda conversas conduzidos por profissional de Psicologia e Servico Social, obedecendo
periodicidade conforme acordos estabelecidos com os usuérios dos servigos. Essas oficinas
proporcionar aos usuarios do servico espacos de reflexdo e expressdo a respeito da sua
condicdo de vida.
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13 - ORCAMENTOS
Géneros Alimenticios
QUANT. DESCRIGAO CARLOS ALBERTO MURILO PRIMASA MENOR PRECO
V. Unt. V Total V. Unt V. Total V. Unt. V. Total V. Unt V. Total
600 |FEWAO 1KG 5,63 3378 5,55) 3330 5.5 3300, 55 3300
350 |ARROZ 1KG 2,73 9555 2,65 927.5 25 875 2.5 875
250 |MACARRAO 500G 1,53 382,5) 1,45 362,5) 1,35 337,5) 1,35 337.5)
300 FARINHA 1KG 2,63 789 2,55 765 2,45 735 2,45 735
600 |AGQUCAR 1KG 2,13 1278 2,05 1230 1,95 1170) 1,95 1170,
1200 |LEITE EM PO 400G 4,23 5076 4,15 4980, 395 4740 3,95 4740
1200 |LEITE LIQUIDO 1L 3,83 4596} 3,75 4500 3,45 4140 3,45 4140,
600  |CAFE 500G 471 2826) 4,65 2790 4,45 2670 4,45 2670]
300 [MASSA DE SOPA 500G 2,51 753 2,45 735 2,35 705 2,35 705
200 |[SAL 1KG 0,91 182} 0,85 170 0,75 150 0,75 150
300 MUCILON SACHE 230G 481 1443 4,75 1425 4,35 1305 4,35 1305)
100  |MAIZENA 200G 3n 3an 3,05 305 2,95 295 2,95 295
100 |MAISENA 500G 6,51 651 6,45 645 6,35 835 6,35 635
100 |CREMOGEMA 200G 3,31 331 3,25 325 314 314 3,14 314
200 |MARGARINA 250G 2,61 522 2,55 510) 2,46 492 2,46 492,
200 |MARGARINA 500G 5,16 1032 5.1 1020, 4,95 990 4,95 990
90 COCO RALADO 1KG 8,96) 806, 4 8,9 801 8,45 760,5] 8,45 760,5]
90 COCO RALADO 500G 4,61 4149 4,55 409,5] 4,45 400,5 4,45 400,5]
90 COCO RALADO 100G 1,46 131,4 1.4 126 1,25) 112,5) 1,25 1125
80 LEITE CONDENSADO 395G 3,76) 300,8] 37 296 3,55 284 3,55 284
80 CREME DE LEITE 200G 2,71 216, 2,65 212 2,55 204 2,55 204
60 CHOCOLATE GRANULADO 150G 2,71 162,6 2,65 159 2,56 153,6 2,56 153,6
60 CHOCOLATE GRANULADO 500G 6,16} 369,61 6,1 366 5,95 357 5,95 357|
8 CHANTILLY 1L 17,05} 136.4 16,99 135,92 16,35 130,8 16,35 130,8
100 |GOIABADA 500G 3,75 375) 3,69 369 3,55 355 3,55 355
50 MASSA DE PASTEL 300G 571 285,5] 5,65 282,5] 5,45 2725 5,45] 2725
50 MASSA DE PASTEL 500G 7,61 380,5) 7,55 377.5 7,35 367,5) 7,35 367,5]
50 MASSA DE PASTEL 1KG 14,11 705,5 14,05 702,5] 13,96 698 13,9 698
600  |BISCOITO MARIA/MAISENA 400G 4,16} 2496 4.1 2460 395 2370 3,95 2370
600 |BISCOITO CREAM CRAKER 400G 3,81 2286 3,75 2250 345 2070 3,45 2070
1000 |PAO UNIDADE 0,36) 360) 0,3 300 0,21 210 0,21 210,
60 CANJIQUINHA 500G 3,96) 237, 39 234 345 207, 345 207|
100 |EXTRATO DE TOMATE 280G 2,66 266) 26 260 2,45 245 2,45 245
100 |MOLHO DE TOMATE 280G 1,33 133 1,25 125 1,16 116] 1,16] 116
100 |MOLHO PRONTO 280G 2,07] 207] 1,99 199 1,85 185) 1,85 185)
100 [MILHO VERDE 280G 2,43 243 2,35 235 2,26 226 2,26 226
100 |ERVILHA 280G 2,43 243 2,35 235 2,26 226 2,26 226
100 |SELETA 280G 2,43 243 2,35 235 226 226 2,26 226
100 |CLORIFICIO 100G 10,97} 1097} 10,89 1089 10,65 1065 10,65 1065
80 VINAGRE 500ML 1,93 154, 4 1,85 148) 1,76} 140,8 1,76 1408
80 VINAGRE 750ML 4,03 3224 3,95 316 3,86 308, 8] 3,86 308, 8|
90 OLEO 900ML 7,23 650, 7] 7,15 643,5] 7,06 635,4 7,06 6354
80 TEMPERO PRONTO 300G 4,03 322 4 3,95 316 3,86 308,8 3,86 3088
80 TEMPERO PRONTO 1KG 8,83 706,4) 8,75 700, 8,66 692,8 8,66 692,8]
70 SOJA 1KG 5,53] 3871 5,45 381,5] 5,36 375,2] 5,36 375,2)
300 |CALABRESA 1KG 16,93} 5079 16,85 5055 15,95 4785 15,95 4785
300 FRANGO 1KG 6,38 1914 6,3] 1890 5,95 1785 5,95 1785
300 |CARNE 1KG 22,13 6639 22,05 6615) 21,96 6588 21,9 6588
300 |FIGADO 1KG 12,18 3654 121 3630) 11,95 3585 11,95) 3585)
300 |PEIXE 1KG 12,13 3639 12,05 3615 11,96 3588 11,96 3568
300 |BOFE 1KG 6,33 1899 6,25 1875 5,95 1785 5,95 1785
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